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CASTELL D'OR CAVA BRUT ROSAT de Barcelona

Aquest cava, fresc i equilibrat, s’ha elaborat a les
comarques meridionals catalanes, famoses per la
monumentalitat dels seus cellers modernistes,
obres d’arquitectes deixebles o contemporanis
d’Antoni Gaudi.

Este cava, fresco y equilibrado, ha sido elaborado
en meridionals catalanes, famoses per Ia
monumentalitat dels seus cellers modernistes,
obres d’arquitectes deixebles o contemporanis
d’Antoni Gaudi.

This cava, fresh and balanced, has been
elaborated in the southern catalan regions,
famous for the majestic modernist style of their
cellars, designed by disciples or contemporaries
of the renowned architect Antoni Gaudi.
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NOTA DE CATA

Marca FLAMA ROJA
Celler CASTELL D'OR
D.O. CAVA

Tipus BRUT ROSAT
Varietats Trepat

Temps a 'ampolla >10 mesos
Grau d’alcohol (vol)  11,5% vol.
Temperatura de

Servei recomendada 6-8°C

EXAMEN VISUAL

Net i brillant. Atractiu color rosa de mitjana
intensitat amb vius reflexos violetes. Bombolla
fina, amb abundant formacié de rosaris i densa
corona.

EXAMEN OLFACTIU

Al nas és franc i fresc on dominen les fruites
silvestres, destacant sobretot la maduixa, sobre
un fons de menta.

EXAMEN GUSTATIU

A la boca és agradable. Carbonic ben acoblat,

ric i dens. En la seva evolucié mostra un caracter
varietal, fresc i complex a la vegada, carnds pero
lleuger, destacant sobretot les fruites vermelles de
bosc, on domina la maduixa.

IMPRESSIO FINAL

Fresc i agradable. Ben equilibrat, bona estructura
i carbonic ben integrat. Post gust agradable de
mitjana intensitat, on es repeteixen i harmonitzen
les aromes de nas i boca.
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FICHA DE CATA

Marca FLAMA ROJA
Bodega CASTELL D'OR
D.O. CAVA

Tipo BRUT ROSADO
Variedades Trepat

Tiempo en botella >10 meses
Grau d’alcohol (vol)  11,5% vol.

Temperatura de
Servicio recomendada 6-8°C

EXAMEN VISUAL

Limpio y brillante. Atractivo color rosa de
mediana intensidad con vivos reflejos violetas.
Burbuja fna, con abundante formacién de
rosarios y densa corona.

EXAMEN OLFATIVO

En nariz es franco y fresco donde dominan
las frutas silvestres, destacando sobre todo
la fresa, sobre un fondo de hierbabuena.

EXAMEN GUSTATIVO

En boca es agradable. Carbonico bien
ensamblado, rico y denso. En su evolucién
muestra un caracter varietal, fresco y
complejo a la vez, carnoso pero ligero,
destacando sobre todo los frutos rojos

de bosque, donde domina la fresa.

IMPRESION FINAL

Fresco y agradable. Bien equilibrado, buena
estructura y carbdnico bien integrado. Postgusto
agradable de mediana intensidad, donde se
repiten y armonizan los aromas de nariz y boca.

e Barcelona

Comtats
de Barcelona

N
Tarragona

TASTING NOTES

Marca FLAMA ROJA
Bodega CASTELL D'OR
D.O. CAVA

Quality BRUT ROSE
Grape varieties Trepat

Time in bottle >10 months
Alcohol content (vol) 11,5% vol.

Recommended serving

temperature 6-8°C

VISUAL EXAMINATION

Clean and bright. Attractive pink colour of
medium intensity with lively violet highlights.
A fine bubble, with full formation rosaries
and a dense crown.

AROMA EXAMINATION

In the nose it is frank and fresh with a
predominance of wild fruits, above all the
strawberry, with a background hint of mint.

TASTE EXAMINATION

Pleasant in the mouth. Good carbonic
formation, rich and dense. Its evolution reveals
the character of the grape variety, both fresh
and complexat the same time, a thick texture
but also light, bringing out, above all, the red
wild fruits, with the strawberry standing out.

FINAL IMPRESSION

Fresh and pleasant. Well balanced, good structure
and well integrated carbonic elements. Pleasant
aftertaste of medium intensity, where the aromas
of nose and mouth are repeated harmoniously.
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